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Vise o osnovnom/prosirenom programu tecaja , Higijenskog minimuma*“

-HRANA-

Tecaj se odrzava po osnovnom i proSirenom programu.
Osnovni program
Pohadanje te¢aja po osnovnom programu obuhvaéa

e sve osobe koje na svojim radnim mjestima u proizvodnji ili prometu hranom i vodom
za ljudsku potrosnju dolaze u dodir s hranom, a koje rade s hranom u
jednostavnim objektima skladiStenja, pripreme i usluzivanja hrane npr. caffe
barovima, skladiStima, trgovinama sa zapakiranom hranom, tobacco-shopovima,
mesnicama u kojima se samo prodaje svjeze meso i melje na zahtjev kupca i sl.

Osnovni program pohadaju osobe koje rade u:

o Ugostiteljskim objektima u kojima se posluzuju pica 1 topli napitci

« Skladistima i trgovinama zapakirane i nezapakirane hrane koja nije lako kvarljiva i ne
zahtjeva posebne uvjete Cuvanja

o Prodaji izvan prostorija zapakirane ili nezapakirane hrane koja zahtjeva ili ne zahtjeva
posebne temperaturne uvjete uvanja (prodajna vozila, kiosci, automati, rashladne
skrinje)

e Objektima u kojima se isklju¢ivo peku smrznuti pekarski proizvodi

e Objektima u kojima se isklju€ivo pripremaju, peku i posluZzuju prhka, lijevanja ili
dizana tijesta

e TrZnicama na veliko i malo koje obavljaju prodaju hrane izvan prostorija, osim
primarnih proizvoda

e Objektima u kojima se obavlja vise djelatnosti, a obuhvaéene su tockama 1-6

e Objektima u kojima se pruzaju ugostiteljske usluge na OPG-u

o Objektima koji se primarno koriste kao privatni stambeni prostori, a u njima se
priprema svjeZzi sir 1 vrhnje radi stavljanja na trziste

e Objektima u kojima se obavlja skladiStenje hrane Zivotinjskog podrijetla koji ne
podlijezu odobravanju u skladu su Uredbom 853/2004 Europskog parlamenta

e Sabiralistima mlijeka od dva ili viSe proizvodaca u sustavu otkupa od jednog objekta

e Objektima u kojima se obavlja djelatnost punjenja i pakiranja pcelinjih proizvoda,
osim primarne proizvodnje i osim dodataka prehrani

e Mesnicama

« Ribarnicama

e Sabiralistima divljaci
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ProSireni program
Pohadanje teaja po proSirenom programu obuhvaca:

e 0sobe koje na svojim radnim mjestima u proizvodnji ili prometu hranom i vodom za
ljudsku potrosnju dolaze u dodir s hranom te osobe koje rade na pripremi i serviranju
hrane, a koje rade s hranom u sloZenijim procesima pripreme hrane npr. u obrtnickoj 1
industrijskoj proizvodnji hrane, hotelima, restoranima, institucionalnim kuhinjama,
objektima za proizvodnju mesnih pripravaka, slasticarnicama i sli¢no, a ne spadaju u
kategorije navedene u popisu djelatnosti ,,Osnovni program

e 0sobe koje rade u objektima dvojne djelatnosti: kategorije navedene u popisu
djelatnosti ,,Osnovni program®, a koje uz to imaju pripremanje i serviranje hrane

Za osobe koje obavljaju sezonske poslove u proizvodnji i /ili ugostiteljstvu, teaj po
prosirenom programu provodi se putem odobrenih edukativnih materija.

Osobe koje su zavrsile srednjoskolsko strukovno obrazovanje za prehrambeno-preradivacka i
ugostiteljska zanimanja imaju usvojena potrebna znanja za rad u svim djelatnostima i upucuju
se na tecaj nakon pet godina od dana zavrSetka strukovnog obrazovanja.

Osobe koje su zavrsile sveucilisni diplomski studij ili specijalisticki diplomski strucni studij iz
podrucja: medicine, farmacije, sanitarnog inzenjerstva, biokemijskog inZenjerstva,
prehrambenog inZenjerstva, nutricionizma, biologije, biotehnologije i veterinarskih znanosti
posjeduju potrebna znanja o zdravstvenoj ispravnosti hrane i osobnoj higijeni te su izuzete od
obveze pohadanja tecaja (Zakon o izmjenama i dopunama Zakona o zastiti pu€anstva od
zaraznih bolesti (N.N. 130/2017 od 27.12.2017).



